
Proposition de menu non contractuelleG Indique les plats sans gluten

* Indique les plats végétariens
Hiver 2012

La Carte DP Adultes

Entrées

Poireaux Vinaigrette 
Soupe à l’Oignon et Toast Gratiné* 
Croquant Chèvre et Miel, Salade  mêlée
Sucette de Reblochon Panée à la Noisette, Salade mêlée
Matafan de Marie Louise et Salade de Gros haricots persillés
Crèpe de Montagne aux Herbes 
Salade Savoyarde Salade, tomates, Beaufort, Œufs Durs, Diots, et croûtons
Salade Nordique (*G)
Salade verte, Crème à la ciboulette, Duo de Saumon, Agrumes, PDT 
tièdes

Duo de Terrines Maison, Confiture d’Oignons et Chanterelles au 
Vinaigre (G)

Plats

Tartiflette
Linguine au Saumon et Poivrons, Sauce à la Crème (*)
¼ de poulet fermier rôti, Sauce aux Cèpes et Frites maison 
Truite Façon Meunière (*) 
Diots de Savoie et polenta, Chutney d’Oignons Rouges
Tartare de bœuf , Frites Maison (G) 
Demandez votre Tartare Aller-Retour si vous le souhaitez !

Escalope de Veau Milanaise, Linguine à la Tomate

Les Accompagnements ne sont pas à volonté pour la demi-pension

Les Desserts

Tarte aux Myrtilles, Crème chantilly
Tiramisu
Mousse au Chocolat (G)
Panacotta aux myrtilles (G)
Faisselle aux Fruits Rouges (G)
Gaufre aux Myrtilles et Chantilly

DINER

Au Choix : Entrée + Plat + Dessert



La Carte DP Enfants

Menu Enfant (moins de 12 ans)

Steak haché Frites ou Pâtes natures

Blanc de poulet Frites ou Pâtes natures

Pâtes à la  Tomate *

Linguini au Saumon et Poivrons, crème fraîche *

Gratin Dauphinois (G) *

Diots (saucisse de Porc) et Frites

Œuf au Plat Frites (G) *

Les Desserts

Mousse au Chocolat (G)

Glace vanille fraise

Glace vaille chocolat

Gaufre

G Indique les plats sans gluten

* Indique les plats végétariens
Hiver 2012 – Proposition de menu non contractuelle

DINER

Un plat au Choix + Un dessert au choix


